Marton-napi Libanapok 2026.11.11-2025.11.14

St. Martin’s Day Goose Specials 11-14 November 2026

Martinsgans-Spezialitaten 11.-14. November 2026

Hazi libamajpastétom, piritott kalaccsal és hagymalekvarral 3250 Ft
Homemade goose liver paté with toasted brioche and onion Hausgemachte
Ganseleberpastete mit gerosteter Brioche und Zwiebelmarmelade

Siitotokos rizottd libamellel 5850 Ft
Pumpkin Risotto with Goose Breast
Kurbisrisotto mit Gansebrust

Libacomb karamellizalt almas kaposztaval, tortburgonyaval 6250 Ft

Goose Leg with Caramelized Apple and Roasted Cabbage, Served with Mashed
Potatoes

Génsekeule mit karamellisierten Apfeln und gebratenem Kraut, dazu
Kartoffelptliree

Makos guba angol krémmel 2200 Ft
Poppy Seed Bread Pudding with English Custard
Mohnauflauf mit englischer Vanillesof3e



Szivbol koszontjik !

Reméljik, kinalatunk elnyeri tetszéset,

és jol érzi magat nalunk.

Eteleinket minden esetben frissen készitjiik,

ezert forgalmasabb id0szakokban szives tirelmét kerjiik.
Allergia esetén kérjiik, forduljon felszolgal6inkhoz;

ételeink tobbsége kérésre glutén- és laktbzmentesen is elérheto.
Araink a koretet és az altalanos forgalmi adot tartalmazzak.

A szamla végosszege a szervizdijat nem tartalmazza.

Herzlich willkommen!
Wir hoffen, dass Sie sich bei uns wohlfihlen
und unser Angebot Ihren Geschmack trifft.

Unsere Gerichte werden stets frisch zubereitet, daher kann es bei hoher
Auslastung zu langeren Wartezeiten kommen - wir danken fur Ihr Verstandnis.
Falls Sie Allergien haben, wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal; die
meisten unserer Speisen sind auf Wunsch auch gluten- und laktosefrei
erhaltlich.

Die Servicegebiihr ist nicht im Rechnungsendbetrag enthalten.

A warm welcome to our restaurant!

We hope you enjoy your time with us

and find something delicious to your liking.
Our food is freshly prepared so waiting time could increase.

Please inform our staff about any allergies; many dishes are available
gluten- and lactose-free on request.

Service fee is not included!



PEVIES EKSES OVIESERS VU ELEEN

Tyukhusleves gazdagon 2290 Ft
Homestyle chicken soup
Hihnersuppe

Thai csip6s kacsaleves 2790 Ft
Thai Spicy Duck Soup
Thailandische wurzige Entensuppe

Cheddar sajt krémleves tortillaval 2690 Ft
Cheddar and Leek Soup with Crispy Tortilla Crunch
Cheddar-Lauch-Suppe mit Tortilla chips

Tarkonyos vadragu leves 2890 Ft
Creamy Tarragon Game Soup
Cremige Wildragout-Suppe mit Estragon

HUSMENIBESIEREREIN KEEM EARITES SSEEEISCHIO'S

Batyuban siilt camembert, salatakorettel 4450 Ft
Camembert baked in puff pastry, served with fresh salad
Camembert im Blatterteig gebacken, dazu frischer Salat

Kecskesajt ropogos kéreggel, 0szi salataagyon 4450 Ft
Crispy-Crusted Goat Cheese on a Bed of Autumn

Ziegenkase mit knuspriger Kruste auf einem Bett aus Herbstsalat

Vegan gnocchi cukkinivel, paradicsommal és Beeflike névényi hassal

4850 Ft
Vegan Gnocchi with Zucchini, Tomato & Plant-Based Meat

Vegane Gnocchi mit Zucchini, Tomaten & pflanzlichem Fleischersatz

Szines z0ldséges rizotto buggyantott tojassal 4450 Ft
Colorful vegetable risotto with poached egg
Buntes Gemtserisotto mit pochiertes Ei


https://www.foodnetwork.com/recipes/rachael-ray/cheddar-soup-with-crispy-tortilla-crunch-recipe-1946429
https://cookpad.com/hu/receptek/5968258-cheddar-sajtkrem-leves
https://cookpad.com/hu/receptek/5968258-cheddar-sajtkrem-leves
https://cookpad.com/hu/receptek/5968258-cheddar-sajtkrem-leves
https://cookpad.com/hu/receptek/5968258-cheddar-sajtkrem-leves
https://cookpad.com/hu/receptek/5968258-cheddar-sajtkrem-leves
https://www.foodnetwork.com/recipes/rachael-ray/cheddar-soup-with-crispy-tortilla-crunch-recipe-1946429
https://kuechenchaotin.de/cheddar-lauch-suppe-mit-wuerzigen-tortillas/
https://www.foodnetwork.com/recipes/rachael-ray/cheddar-soup-with-crispy-tortilla-crunch-recipe-1946429
https://kuechenchaotin.de/cheddar-lauch-suppe-mit-wuerzigen-tortillas/

S/NINASOIX o POUILTTRY DIEIS o CpLUCLEBINICIENTD

Panko morzsas csirkemell szalagok salataval, fokhagymas martogatdssal 4450 Ft
Panko-Crusted Chicken Strips with Salad & Garlic Dip
Knusprige Panko-Hahnchenstreifen mit Salat & Knoblauch-Dip

Cézar salata csirkemellel 4450 Ft
Caesar Salad with Chicken Breast
Caesar-Salat mit Hihnchenbrust

Toszkan aszalt paradicsomos gnocchi pikans csirkemellel 4850 Ft
Creamy Sun-Dried Tomato Gnocchi with Spicy Chicken Breast
Cremige Gnocchi mit getrockneten Tomaten & pikantem Hahnchenbrust

Rantott libamaj burgonya piirével, fiiszeres korte raguval 7850 Ft
Breaded Goose Liver with Mashed Potatoes & Spiced Pear Ragout
Panierte Ganseleber mit Kartoffelptiree & wiirzigem Birnenragout

Grillezett csirkemell pritaminpaprikas fetaval toltve, grillzoldséggel 5150 Ft
Grilled Chicken Breast Stuffed with Feta & Red Pepper, with Grilled Vegetables
Gegrillte Hahnchenbrust, gefillt mit Feta & roter Paprika, dazu Grillgemiise

Kortével, gomolyaval t6ltott csirkemell rantva, édes hasabburgonyaval 5150 Ft
Pear & Hungarian Gomolya Cheese-Stuffed Chicken Breast, with Sweet Potato Fries
Panierte Hahnchenbrust, gefiillt mit Birne & ungarischem Gomolya-Kése, dazu
Sufskartoffel-Pommes

Négy sajttal toltott csirkemell kukoricapehelyben siitve, édesburgonyaval 5150 Ft
Four-Cheese Stuffed Chicken Breast in a Crispy Cornflake Coating, with Sweet Potatoes
Hahnchenbrust, gefillt mit vier Kasesorten, im knusprigen Cornflakes-Mantel, dazu
Sufskartoffeln

Ropogos kacsacomb lilahagymalekvarral t6ltott derelyével, birsalmaval 5850 Ft
Crispy Duck Leg with Red Onion Marmalade-Stuffed Dumplings & Quince
Knusprige Entenkeule mit mit roter Zwiebelmarmelade gefiillten Teigtaschen & Quitte

Rozé kacsamell pisztacias nudlival, édeskoményes siitotokmartassal 5850 Ft
Rosé Duck Breast with Pistachio Potato Dumplings & Fennel-Pumpkin Sauce
Rosé-Entenbrust mit Pistazien-Kartoffelnudeln & Fenchel-Kiirbis-Sauce

Bazsalikomos varganyas pappardelle siilt kacsamellel 5150 Ft
Pappardelle with Basil, Porcini Mushrooms & Pan-Fried Duck Breast
Papardelle mit Steinpilz, Basilikum und gebratener Entenbrust


https://streetkitchen.hu/tesztapolc/toszkan-aszalt-paradicsomos-spenotos-pasta/
https://www.foodnetwork.com/recipes/rachael-ray/cheddar-soup-with-crispy-tortilla-crunch-recipe-1946429
https://www.foodnetwork.com/recipes/rachael-ray/cheddar-soup-with-crispy-tortilla-crunch-recipe-1946429
https://kuechenchaotin.de/cheddar-lauch-suppe-mit-wuerzigen-tortillas/

SUALIE

ARETPE KEeRS EAEQ O DERETS CH GERLEHIRE

uk

Lazacos poke bowl 4850 Ft

(grillezett lazac, rizs, sargarépa, szojabab, kigyouborka, avokado, foldimogyoro)
Salmon poke bowl

Poke Bowl mit Lachs

Chilis garnéla nyars grillezett zoldségekkel 6250 Ft
Chili buttered Shrimp skewers with stir fry vegetables
Garnelenspief$ mit Chili-Butter und Pfannengemtise

Lazacsteak spenotos tagliatellével 5850 Ft
Salmon with tagliatelle, spinach & cream sauce
Bandnudeln mit Lachs in Spinat-Sahnesof3e

Rantott fogas steakburgonyaval, remulad martassal 5450 Ft
Pike perch in breadcrumb, steak potato, remoulade sauce
Gebackenes Zanderfilet mit steak Kartoffeln und Remoulade Sauce

Szines zo6ldséges rizotto garnélaval 5850,- Ft vagy fogas filével 5450 Ft
Colorful vegetable risotto with sautéed shrimp or Pike perch
Buntes Gemiuserisotto mit Garnelen oder Zander

S ER{ESEIR O RKEEG ERTEHIGEAVO VES GHWEIN

Bécsi szelet (sertés sziizbol) bécsi burgonyasalataval 4950 Ft
Viennese tenderloin cutlet with Viennese potato salad
Wiener Schnitzel ( Schweinefilet) mit Klassischer Erdapfelsalat nach Wiener Art

Faceroom Cordon Bleu siilt burgonyaval 5650 Ft

Breaded pork loin filled with prosciutto,cheddar and sun dried tomatoes and fries
Paniertes Schweinefilet gefiillt mit Prosciutto, cheddar kdse und getrocknete tomaten
served mit Pommes

Csiilok bajor kaposztaval és hagymas tort burgonyaval 5450 Ft
Pork Knuckle with Bavarian Cabbage & Onion Mashed Potatoes
Schweinshaxe mit bayerischem Kraut & Zwiebel-Kartoffelstampf

Szaftos tépett sertéssziiz friss buciban 5250 Ft
Soft and succulent pulled pork sandwich in a fresh bun
Weiches, saftiges Pulled-Pork-Sandwich in frischem Brotchen

Brassoi szilizpecsenye 5250 Ft
Roast a la Brasov (Pork tenderloin, pepper, tomato and onion stew, fried potatoes)
Kronstadter Geschnetzeltes


https://www.nosalty.hu/alapanyag/rizs
https://www.nosalty.hu/alapanyag/sargarepa
https://www.nosalty.hu/alapanyag/szojabab
https://www.nosalty.hu/alapanyag/kigyouborka
https://www.nosalty.hu/alapanyag/avokado
https://www.nosalty.hu/alapanyag/foldimogyoro
https://www.google.com/url?sa=t&source=web&rct=j&opi=89978449&url=https://www.essen-und-trinken.de/rezepte/58092-rzpt-pfannengemuese&ved=2ahUKEwj4ttfM-pGMAxUyJRAIHecON_QQFnoECBkQAQ&usg=AOvVaw3x4HKhm6x50wgQQNczIKpj
https://cookpad.com/hu/receptek/5968258-cheddar-sajtkrem-leves
https://cookpad.com/hu/receptek/5968258-cheddar-sajtkrem-leves
https://cookpad.com/hu/receptek/5968258-cheddar-sajtkrem-leves
https://www.ichkoche.at/klassischer-erdaepfelsalat-nach-wiener-art-zum-wiener-schnitzel-rezept-12925
https://dailynewshungary.com/recipe-week-roast-la-brasov-brassoi-apropecsenye/
https://dailynewshungary.com/recipe-week-roast-la-brasov-brassoi-apropecsenye/

VAR HASEB E'E EReRG E RTEGHIRERVIO VIBRTND),

Tatarbifsztek 5850 Ft
Steak Tartare
Beef Tatar

Stroganoff bélszin parolt rizzsel 8250 Ft
Beef stroganoff with rice
Boeuf Stroganoff mit Reis

RibEye steak jalapefios erdei gombas burgonyaval 8850 Ft
RibEye steak with baked potato and jalapenos, wildmushroom ragu
RibEye und Waldpilz-Jalapenos Kartoffeln

Bélszin steak libamajjal, portdi barnamartasban burgonyapiirével 10200 Ft
Beef Tenderloin Steak with Foie Gras, Port Wine Jus and Creamy Mashed Potatoes
Rinderfiletsteak mit Ganseleber, Portweinjus und cremigem Kartoffelptiree

Bélszin steak fiiszervajjal, baconos zoldbab raguval, ajburgonyaval 9250 Ft
Beef steak with herb butter served with green beans, bacon and boiled potatoes
Beefsteak mit Krauterbutter mit Speckbohnen und Dampfkartoffeln

Bélszin steak zoldbors martassal VAGY gorgonzola martassal steak burgonyaval 9250 Ft
Beef tenderloin fillets with green peppercorn sauce or gorgonzola cream sauce, steak potato
Beefsteak mit griner Pfeffersofse oder Gorgonzola Sauce, Steakkartoffeln

VAD FRETRWI T DERVITD G ERTCEERE

Rantott szarvas lilahagymas burgonyapiirével 6250 Ft
Venison Schnitzel with home made caramelized onion mashed potatoes
Hirsch-Schnitzel und Kartoffelptiree mit Rote-Zwiebel


https://www.taste.com.au/recipes/beef-stroganoff-rice/cd6551dd-883d-4939-a4ec-45dbe5f9d979
https://www.google.com/url?sa=t&source=web&rct=j&opi=89978449&url=https://www.sprinklesandsprouts.com/onion-mashed-potatoes/&ved=2ahUKEwjxvJTsls2IAxXF2gIHHVKGG54QFnoECBQQAQ&usg=AOvVaw0ygwPTGFrksL7L80wnMqV0
https://www.kochen-essen-wohnen.de/ratgeber/kartoffelpueree-mit-parmaschinken-und-roten-zwiebeln/

DIESSZE=RT - DIESSIERTS - INACIHSIPIEISIEN

Somloi galuska 2600 Ft
Somloi cake with chocolate sauce
Somlauer Nockerln mit Schokoladensofse

Csokoladé szuflé eperraguval, vaniliafagylalttal 2600 Ft
Chocolate souffle, strawberry sauce and vanilla ice-cream
Schokoladensouffle mit Erdbeeren und Vanilleeis

Gesztenyés meggymamor 2600 Ft
Chestnut & Sour Cherry Delight
Kastanien-Kirschtraum

Cream Caramel 2600 Ft

VASECYAN DIESSAERTT « BIESSIERTS - NACHSIPEISIEIN

Nyers, vegan gytimolcsos tortaszelet citrom sorbéval és pisztacia morzsaval 2600 Ft
Raw, vegan fruit cake with lemon sorbet and pistachio crumbs
Roh veganer Obst Kuchen mit Zitronen Sorbet und Pistazien Kriimel

Teak 850 Ft

Espresso 700 Ft

Hosszl kavé tejszinnel 700 Ft
Cappuccino 800 Ft

Caffe latte 1.200 Ft

Jeges Kavé 1650 Ft

Forré csokil200 Ft

Klasszikus / Fehér

Extra szirup/laktozmentes tej: 200 Ft


https://www.kochbar.de/rezept/455664/Apfeltraum.html
https://www.kochbar.de/rezept/455664/Apfeltraum.html
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